
농식품연구소

 부서임무

   ❍ 향토자원 활용 식품소재 발굴 및 농식품 개발, 기능성 식물소재 발굴 및 고부

가가치 상품 개발, 전통 발효식품 유래 토착미생물 발굴 및 산업화 등을 통한 

새로운 소득원 창출로 도민과 농업인의 소득수준 향상에 기여

 조직현황

담당 2팀 품질연구, 상품개발연구

정원

(현원)

12명

연구.
지도관

연구.
지도사

4급 5급 6급 7급 8급 9급

2 7 - - - - 1 2

11명 2 6 - - - 1 2 -

 예산규모

   (단위 : 백만원)

구     분 2014년   % 2013년    % 증  감    %

계 1,458 100 1,509 100 △51 △3.4

정 책 사 업 1,171 80.3 1,242 82.3 △71 △5.8

행 정 운 영 경 비 287 19.7 267 17.7 20 7.5

  ∙  인 력 운 영 비 259 17.8 239 15.8 20 8.4

  ∙  기  본  경  비 28 1.9 28 1.9 0 0

재 무 활 동 - - - - -

 전략목표 : 지역농업 특화품목 6차산업 연계 농가소득 배가

    ❍ 지역 특산작목의 고부가가치를 위한 가공품 및 가공기술 연구개발을 통한 

농식품산업 발전 도모 및 도민과 농업인의 소득 배가
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 성과목표 

 1. 농산물 가공이용 및 소재개발 (농업․농촌) 1,171백만원

   

 

 ➢ 농산물 가공상품에 관한 연구

 ➢ 향토식품 표준화 및 상품개발 연구

 ➢ 품질 향상 기술 개발

 ➢ 강원인삼 유효성분 품질 차별화 연구 

 성과지표 및 주요 사업내용

(BSC)

검증/측정방법

(단위 : %)

2013
실적

2014
목표

2015
목표

2016
목표

2017
목표

 1-1. 농산물 가공상품 개발 활용율

(금년도 농산물 

가공 연구 기술개

발 활용건수/최근 

3년간 평균 기술 개

발활용건수)×100

100 100 100 100 100

- 농산물 가공상품에 관한 연구

- 지역농업연구기반조성

  (국고-농식품 연구소)

- 향토식품 표준화 및 상품개발 연구

 1-2. 품질 향상 기술 개발 활용율
(금년도 품질향상 

기술개발 연구 기

술개발 활용건수/

최근 3년간 평균

기술 개발활용건

수)×100

100 100 100 100 100

- 품질 향상을 위한 연구

- 강원인삼 유효성분 품질 차별화 연구

예   산   액 (백만원) 1,242 1,171
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